
DIE
EXKLUSIVE

DINNERSHOW

MIT JOHANN
LAFER



Gleich geht’s los…Gleich geht’s los…



Der Saal ist für Sie geschmückt.
Die Crew ist bereit. Wir erwarten 

unsere geschätzten Gäste.



Meet & Greet in der VIP Lounge...Meet & Greet in der VIP Lounge...



Genießen Sie Geschenke,  
feine Canapés und  

ausgewählten Champagner. 

Johann Lafer begrüßt Sie 
höchstpersönlich beim 

exklusiven VIP Empfang 



It’s Showtime...It’s Showtime...



Wir entführen Sie in die 
faszinierende Welt von Johann Lafer. 

Machen Sie sich bereit  
für einen kulinarischen Abend  

der Spitzenklasse. 



Ein köstliches Erlebnis...Ein köstliches Erlebnis...



Hier kocht der Chef 
höchstpersönlich und direkt 

vor Ihren Augen. Lassen Sie sich 
kulinarisch verwöhnen. 

Darf es noch etwas mehr sein?
Genießen Sie ausgewählte, 
korrespondierende Weine.



Lernen Sie vom Meister  
persönlich: Tipps, Tricks und  
Kniffe aus der guten Küche.  

Freuen Sie sich auf kulinarisches 
Wissen aus jahrzehntelanger 

Erfahrung.





Einblicke in ein bewegtes Leben...Einblicke in ein bewegtes Leben...



Gaumenfreuden und Prominenz.
Bestaunen Sie die vielen, 

abwechslungsreichen Stationen 
einer aufregenden Karriere. 



Erfahren Sie spannende 
Geheimnisse aus den besten  

Sterne-Küchen der Welt.
 

Hören Sie faszinierende 
Geschichten der High Society. 

Lauschen Sie witzigen Anekdoten 
die nicht jeder zu hören bekommt.

Fesselnde Videobeiträge und 
Highlights seiner TV-Auftritte 

geben wundervolle Einblicke in  
eine bemerkenswerte Karriere.



Küche und Service in Perfektion...Küche und Service in Perfektion...



Das Service Personal steht bereit. 
Das Timing sitzt. Freuen Sie sich 

auf vorzügliche Kreationen. 
Ein Genuß für alle Sinne.

Was der Starkoch auf der  
Bühne zubereitet, wird von  

seinen Küchen-Profis in Perfektion  
für Sie angerichtet. 





DANKE – für einen unvergesslichen Abend!DANKE – für einen unvergesslichen Abend!



Erleben auch Sie ein  
köstliches Event der Extraklasse.

Genießen Sie JOHANN LAFER LIVE!

Standing Ovations für  
Johann Lafer & sein Team.
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Johann Lafer 

live genießen

E
rleben Sie in dieser neuartigen Kochshow in 

den schönsten Veranstaltungshäusern 

Deutschlands erstmals live mit, wie die  

kulinarischen Kompositionen Johann Lafers auf 

Ihrem Teller entstehen, bevor sie dann auf Ihrer  

eigenen Zunge zergehen. Genießen Sie ein erlebnis- 

reiches 4-Gänge-Menü, das Johann Lafer live vor 

Ihren Augen und seine Profi-Crew parallel in der 

Küche auf Ihre Tafel zaubern!

Laben Sie sich an Lafers Leckereien: Erfahren 

Sie seine Küchengeheimnisse. Lassen Sie sich von 

einem vorzüglichen Menü, erlesenen korrespon-

dierenden Weinen und vielen Überraschungen ver-

führen. Erfahren Sie die mitreißenden Geschichten 

aus über 40 Jahren Kochkunst. Video-Einspieler 

gewähren einen spannenden Einblick in Lafers 

kulinarische Karriere, und nebenbei erzählt der 

Meister der Kochkunst live und hautnah Anek-

doten aus seinem aufregenden Arbeitsleben. 

Ihre Gewinnchance: Verlost werden jeweils zwei 

Karten für die Gourmetshows am 03.04. in  

Travemünde und am 17.04. in Königswinter inklu-

sive persönlicher Begegnung mit Johann Lafer.  

Viel Glück!

 
Schreiben Sie bis zum 07. März 2020 eine E-Mail mit dem  

Betreff „Johann Lafer live“ an gewinne@lafer-journal.de. 

Mitarbeiter der GANSKE VERLAGSGRUPPE und ihre  

Angehörigen sind nicht teilnahmeberechtigt. Der Rechtsweg 

ist ausgeschlossen.

   DIE TERMINE

T R AV E M Ü N D E U N D  

KÖ N I G S W I N T E R

Johann Lafer live

WORLD of DINNER  

präsentiert Deutschlands 

die erste Gourmet-Show 

mit einzigartiger  

Live-Küche 

FR E ITAG ,  03 .0 4 . 2020

ATLANTIC Grand Hotel, 

Lübeck-Travemünde 

 
SA M STAG , 0 4 .0 4 . 2020 

ATLANTIC Grand Hotel, 

Lübeck-Travemünde

FR E ITAG ,  17.0 4 . 2020

Steigenberger Grandhotel & 

Spa Petersberg,  

Königswinter 

SA M STAG , 1 8 .0 4 . 2020

Steigenberger Grandhotel & 

Spa Petersberg,  

Königswinter

Infos & Buchung  

www.worldofdinner.de/johann-lafer-live-geniessen

Keine Abendkasse  

0201 201 201 & an allen bekannten VVK-Stellen

Dinner-Community  

www.facebook.com/WORLDofDINNER
KÖ S T L I C H

Ihr Menü wird live vom Johann 

Lafer selbst zubereitet  

M E I S T E R L I C H

Johann Lafer  

gibt Einblicke in 

die 40 Jahre  

seiner Kochkunst

WORLD of DINNER begrüßt Sie zu einem faszinierenden kulinarischen Abend mit 

Gourmet-Koch, Autor und Genuss-Botschafter Johann Lafer! Schauen Sie dem Starkoch 

in die Töpfe: Johann Lafer und sein Team bereiten exklusiv für Sie ein Gourmet-Menü zu, 

das Sie direkt im Anschluss genießen dürfen! Nutzen Sie jetzt Ihre Gewinnchance!

Jahreszeit  2020 L A F E R   1 37

L A F E R  &  F R E U N D E

JETZT 

GEWINNEN: 
 

Gourmetshow  

und Meet & Greet
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Mit der ersten Ausgabe seiner Gourmet-Show „Lafer live genießen“ war  

Johann Lafer im Steigenberger Grandhotel Petersberg zu Gast.

World of Dinner: Fulminante Premiere  auf dem Petersberg

In der Rotunde des Steigenberger Grandhotels

Petersberg bereitete Johann Lafer auf der Bühne

vor den Augen der Zuschauer live ein Vier-Gänge

Menü mit begleitenden Weinen vor, das sie 

später serviert bekamen WachsweichesOnsen-Ei undKräuterbrotchip

Über 300 Gäste erlebten dieexklusive Deutschland
premiere der einzigartigenKochshow Clotilde Lafont-König

Lafer und Polz – zwei echte Steiererkreirten diesenSaugvinonBlanc 

Der Chef in einem ungewohnten Moment der Ruhe 

L A F E R  &  F R E U N D E

Johann Lafer und sein fulminantes World of Dinner-Team
Sie essen, wir kochen – so lautete die einzige „Regel“ des  zauberhaften Abends

Rosa Rinderfiletunter der Pfefferkruste,
Trüffelmousseline undHolunderschalotten

Letzter Schliff für das Spinat-Risottomit confiertem Heilbutt

Alexandra und ThomasStamm (WORLD OFDINNER)

Michael Kain (Steigenberger Grandhotels Petersberg)

Anisur Rahman(Ursula RahmanStiftung)

0 1 / 2 0 1 9 L A F E R   1 5 7

Das Menü
A M U S E  G U E U L EBeef Tatar–––

V O R S P E I S EGarnele in  Kartoffel-Spaghetti, zweierlei Petersilie, Rucola und rote Bete  im Salzteig–––
Z W I S C H E N G A N GConfierter Heilbutt mit gegrillter Jakobsmuschel, Fregola Sarda  und Zitronengras Fumé–––

H A U P T G A N GRosa Rinderfilet mit fermentiertem Pfeffer  als Kruste,  Trüffelmoussline und  Holunderschalotten–––
D E S S E R T Schokoladenvariation von Fuente  Schokolade

WORLD  OF DINNER Johann Lafers Gourmet-Menü

Jetzt Tickets sichern für WORLD OF DINNER in der Wolkenburg in Köln 
Erleben Sie die neuartige Kochshow 
mit Johann Lafer am Freitag, 7. Juni 
oder Samstag, 8. Juni 2019, in der Wol-
kenburg in Köln. Johann Lafer und sein 
Team bereiten direkt vor Ihren Augen 
ein Gourmet-Menü exklusiv für Sie zu, 
das Sie im Anschluss genießen dürfen. 
Tickets gibt es ab 159,- Euro  

 
Tickets unter +49(0)201/201 201
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Johann Lafer 

live genießen

Erleben Sie in dieser neuartigen Kochshow in 

den schönsten Veranstaltungshäusern 

Deutschlands erstmals live mit, wie die  

kulinarischen Kompositionen Johann Lafers auf 

Ihrem Teller entstehen, bevor sie dann auf Ihrer  

eigenen Zunge zergehen. Genießen Sie ein erlebnis- 

reiches 4-Gänge-Menü, das Johann Lafer live vor 

Ihren Augen und seine Profi-Crew parallel in der 

Küche auf Ihre Tafel zaubern!

Laben Sie sich an Lafers Leckereien: Erfahren 

Sie seine Küchengeheimnisse. Lassen Sie sich von 

einem vorzüglichen Menü, erlesenen korrespon-

dierenden Weinen und vielen Überraschungen ver-

führen. Erfahren Sie die mitreißenden Geschichten 

aus über 40 Jahren Kochkunst. Video-Einspieler 

gewähren einen spannenden Einblick in Lafers 

kulinarische Karriere, und nebenbei erzählt der 

Meister der Kochkunst live und hautnah Anek-

doten aus seinem aufregenden Arbeitsleben. 

Ihre Gewinnchance: Verlost werden jeweils zwei 

Karten für die Gourmetshows am 03.04. in  

Travemünde und am 17.04. in Königswinter inklu-

sive persönlicher Begegnung mit Johann Lafer.  

Viel Glück!
 
Schreiben Sie bis zum 07. März 2020 eine E-Mail mit dem  

Betreff „Johann Lafer live“ an gewinne@lafer-journal.de. 

Mitarbeiter der GANSKE VERLAGSGRUPPE und ihre  

Angehörigen sind nicht teilnahmeberechtigt. Der Rechtsweg 

ist ausgeschlossen.

   DIE TERMINE

T R AV E M Ü N D E U N D  

KÖ N I G S W I N T E R

Johann Lafer live

WORLD of DINNER  

präsentiert Deutschlands 

die erste Gourmet-Show 

mit einzigartiger  

Live-Küche 

F R E I TAG ,  0 3 . 0 4 . 2 02 0

ATLANTIC Grand Hotel, 

Lübeck-Travemünde 

 
S A M S TAG , 0 4 . 0 4 . 2 02 0 

ATLANTIC Grand Hotel, 

Lübeck-Travemünde

F R E I TAG ,  17. 0 4 . 2 02 0

Steigenberger Grandhotel & 

Spa Petersberg,  

Königswinter 

S A M S TAG , 1 8 . 0 4 . 2 02 0

Steigenberger Grandhotel & 

Spa Petersberg,  

Königswinter

Infos & Buchung  

www.worldofdinner.de/johann-lafer-live-geniessen

Keine Abendkasse  

0201 201 201 & an allen bekannten VVK-Stellen

Dinner-Community  

www.facebook.com/WORLDofDINNER

KÖ S T L I C H

Ihr Menü wird live vom Johann 

Lafer selbst zubereitet  

M E I S T E R L I C H

Johann Lafer  

gibt Einblicke in 

die 40 Jahre  

seiner Kochkunst

WORLD of DINNER begrüßt Sie zu einem faszinierenden kulinarischen Abend mit 

Gourmet-Koch, Autor und Genuss-Botschafter Johann Lafer! Schauen Sie dem Starkoch 

in die Töpfe: Johann Lafer und sein Team bereiten exklusiv für Sie ein Gourmet-Menü zu, 

das Sie direkt im Anschluss genießen dürfen! Nutzen Sie jetzt Ihre Gewinnchance!

Jahreszeit  2020 L A F E R   1 3 7

L A F E R  &  F R E U N D E

JETZT 
GEWINNEN: 

 
Gourmetshow  
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Mit der ersten Ausgabe seiner Gourmet-Show „Lafer live genießen“ war  

Johann Lafer im Steigenberger Grandhotel Petersberg zu Gast.

World of Dinner: 
Fulminante Premiere  
auf dem Petersberg

In der Rotunde des Steigenberger Grandhotels

Petersberg bereitete Johann Lafer auf der Bühne

vor den Augen der Zuschauer live ein Vier-Gänge

Menü mit begleitenden Weinen vor, das sie 

später serviert bekamen

Wachsweiches
Onsen-Ei und
Kräuterbrotchip

Über 300 Gäste erlebten die
exklusive Deutschland

premiere der einzigartigen
Kochshow

Clotilde Lafont-König
Lafer und Polz – 
zwei echte Steierer
kreirten diesen
Saugvinon
Blanc 

Der Chef in einem 
ungewohnten Moment 

der Ruhe 

L A F E R  &  F R E U N D E

Johann Lafer und 
sein fulminantes 

World of Dinner-Team

Sie essen, wir kochen 
– so lautete die 

einzige „Regel“ des 
 zauberhaften Abends

Rosa Rinderfilet
unter der Pfefferkruste,
Trüffelmousseline und
Holunderschalotten

Letzter Schliff für das 
Spinat-Risotto
mit confiertem Heilbutt

Alexandra und Thomas
Stamm (WORLD OF
DINNER)

Michael Kain
 (Steigenberger 

Grandhotels 
Petersberg)

Anisur Rahman
(Ursula Rahman

Stiftung)

0 1 / 2 0 1 9 L A F E R   1 5 7

Das Menü
A M U S E  G U E U L E

Beef Tatar
–––

V O R S P E I S E

Garnele in  

Kartoffel-Spaghetti, 

zweierlei Petersilie, 

Rucola und rote Bete  

im Salzteig
–––

Z W I S C H E N G A N G

Confierter Heilbutt mit 

gegrillter Jakobsmuschel, 

Fregola Sarda  

und Zitronengras Fumé
–––

H A U P T G A N G

Rosa Rinderfilet mit 

fermentiertem Pfeffer  

als Kruste,  

Trüffelmoussline und  

Holunderschalotten
–––

D E S S E R T 
Schokoladenvariation 

von Fuente  
Schokolade

WORLD  
OF DINNER
 Johann Lafers 
Gourmet-Menü

Jetzt Tickets sichern 
für WORLD OF 
DINNER in der 
Wolkenburg in Köln
 
Erleben Sie die neuartige Kochshow 

mit Johann Lafer am Freitag, 7. Juni 

oder Samstag, 8. Juni 2019, in der Wol-

kenburg in Köln. Johann Lafer und sein 

Team bereiten direkt vor Ihren Augen 

ein Gourmet-Menü exklusiv für Sie zu, 

das Sie im Anschluss genießen dürfen. 

Tickets gibt es ab 159,- Euro  

 
Tickets unter +49(0)201/201 201
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OF DINNER
 Johann Lafers 
Gourmet-Menü

Jetzt Tickets sichern 
für WORLD OF 
DINNER in der 
Wolkenburg in Köln
 
Erleben Sie die neuartige Kochshow 

mit Johann Lafer am Freitag, 7. Juni 

oder Samstag, 8. Juni 2019, in der Wol-

kenburg in Köln. Johann Lafer und sein 

Team bereiten direkt vor Ihren Augen 

ein Gourmet-Menü exklusiv für Sie zu, 

das Sie im Anschluss genießen dürfen. 

Tickets gibt es ab 159,- Euro  

 
Tickets unter +49(0)201/201 201
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Der General-Anzeiger Bonn schreibt:Der General-Anzeiger Bonn schreibt:
„Der Aufwand ist immens. Showbühne, Küche, Übertragungstechnik, Köche, 
Service, vier Gänge,  hochwertige Lebensmittel, passende Weine. Und ich 
mittendrin. Klar, es gibt viele Kochshows, aber keine in diesem Zuschnitt.“

„Während der Dinnershow "Johann Lafer Live genießen" kredenzte er in 
der Petersberg-Rotunde Tipps, Tricks und Anekdoten aus seiner über 
40-jährigen Kochkarriere. Und: Anders als bei Kochshows im Fernsehen 
können die Gäste die Zubereitung nicht nur live verfolgen, sondern auch 
direkt vor Ort verkosten. Lafer ließ sich erwartungsgemäß nicht lumpen.“

Die Bonner Rundschau schreibt:Die Bonner Rundschau schreibt:
"Während bei herkömmlichen Kochshows nur erlesene Gäste und Juroren  
die Kreationen der Star-Köche probieren dürfen und allen anderen das Wasser 
im Mund zusammenläuft, muß hier niemand hungrig nach Hause gehen." 

Die Lübecker Nachrichten schreiben:Die Lübecker Nachrichten schreiben:
„Groß ist das Lob der Gäste: ‚Ein Gaumenschmaus vom Feinsten‘ 
[…]“ und für „[…] viele der Gäste ist das Menü ‚eine wahre 
Geschmacksexplosion‘.“

„Die Kochshow […] ist eine echte Lehrstunde. Eine mit viel Witz 
und Geschichten von und über Johann Lafer.“

Der General-Anzeiger schreibt:Der General-Anzeiger schreibt:
„Bei "Johann Lafer Live genießen" auf  dem Petersberg durften die Zuschauer 
dem Meister seines Fachs nicht nur in die Töpfe schauen, sondern anschließend 
auch verkosten, was er - angereichert mit vielen Tricks und Anekdoten - 
zubereitet hatte.“

„Auf  den Tellern war alles komplett. Wie der Beifall an diesem Abend, der erst nach 
Mitternacht endete.“



www.worldofdinner.de/johann-lafer-live-geniessenwww.worldofdinner.de/johann-lafer-live-geniessen

https://youtu.be/vzfJF7iz-cwhttps://youtu.be/vzfJF7iz-cw

Buchen Sie LAFER LIVE GENIESSEN exklusiv Buchen Sie LAFER LIVE GENIESSEN exklusiv 
für Ihre nächste Firmenfeier oder Ihr ganz für Ihre nächste Firmenfeier oder Ihr ganz 

besonderes Privatevent.  besonderes Privatevent.  

Kleine Gruppe? - Kein Problem! Buchen Sie sich Kleine Gruppe? - Kein Problem! Buchen Sie sich 
einfach in eine unserer öffentlichen Shows ein.einfach in eine unserer öffentlichen Shows ein.

Werden Sie Sponsor von LAFER LIVE GENIESSEN Werden Sie Sponsor von LAFER LIVE GENIESSEN 
und binden Sie Ihre Marke erfolgreich in die und binden Sie Ihre Marke erfolgreich in die 

köstlichste Eventreihe Deutschlands ein.köstlichste Eventreihe Deutschlands ein.

EXKLUSIV FÜR SIEEXKLUSIV FÜR SIE



Kontakt und Buchungen:Kontakt und Buchungen:

WORLD of  DINNER GmbH & Co. KG
Jennifer.Rudde@wor ldofdinner.deJennifer.Rudde@wor ldofdinner.de
Thomas.Stamm@wor ldofdinner.de Thomas.Stamm@wor ldofdinner.de 

Tel. 0201 - 201 201Tel. 0201 - 201 201

Infos & Tickets online:

www.wor ldofdinner.de/johann-lafer-live-geniessenwww.wor ldofdinner.de/johann-lafer-live-geniessen

www.WORLDofDINNER.de
HOTLINE  0201 - 201 201

Bildnachweis:Bildnachweis: Lafer Magazin, Nathalie Bothur, Johann Lafer Food-Bilder, Wolfgang Maxwitat, Lübecker Nachrichten, Dietmar Posch / Abgebildete Location:Abgebildete Location: Steigenberger Grandhotel Petersberg, Königswinter • ATLANTIC Grand Hotel Travemünde, Lübeck-Travemünde


